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Léo thrange Margny les ComplegnQMaternelle Alsh. .2 ®
‘ Du 01I04/2®4 au 05/04/2024 & .

| Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
i Raviolis au boeuf
| /Raviolis aux légumes

| Compote porame Bio

Pomelos -, sucre

Roti de porcO - Sauce moutarde
/Chipolata Végétale

Lentilles cuisinées

Yaourt surcré(régional)

Salade mimosa (perles de pates, carottes, oeuf) - Sauce fagon cocktail
| Boulettes a I'agneau - Sauce napolitaine
/Boulettes de soja - Sauce napolitaine

Carottes Bio 2 I'ail @
| Gateau de Paques ©

Beignet de calamars a la romaine - Sauce tartare
Pommes de terre vapeur - Epinards a la Béchamel

Emmental Bio @
Kiwi Bio @

Vendredi

Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

@ Bio OIOrigine France Q Plat signature



Léo Lagrange Margny les Complegn'Maternelle Alsh : a8 ‘ @
Du 08/04/2@4 au 12/04/2024 : ]

|
§

Sauté de dinde - Sauce fagon blanquette
/Marmite de la mer

Boulghour bio @
Petit moulé nature
Créme dessert a la vanille

Potage de légumes

Cordon bleu de dinde FRO
/Pané fromager

| Petits pois au jus

Orange @

Cervelas -, cornichons
[Terrine de légumes

Poisson blanc meuniéere msc , Citron
Fondue de poireaux - Pommes de terre vapeur

Compote pomme Bio @

| Chou blanc rapé (régional) ® - sauce Andalouse (mayonnaise aux épices)
Allumettes de porc fagon carbonnara

| /Poisson MSC fagon carbonara’™
| Penne Bio
| Clafoutis aux bigarreaux recette du chef &

Omelette du chef au fromage &
Purée de pommes de terre
Carré de Ligueil

Banane Bio

Vendredi

) produit labellise @ Bio Oorigine France @Régiona| @'plat signature Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
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. ®  Dul5/0420245u19/042024 _ |

i

Mgnu

ChipolataO

/Boulettes de soja - Sauce romarin
Lentilles au jus

Petit beurre

Suisse fruité

Saucisson a l'ail -, cornichons

[Terrine de légumes

Blanc de poulet forme aiguillette - Sauce champignons
/Quenelle nature - Sauce champignons

Haricots beurre persillés

Pomme HVE®

Radis rose -, beurre
Marmite de la me
Purée de pommes de terre et épinards
Moelleux au chocolat

| Mélange de carotte et chou rapé - Vinaigrette du Brézil
| Chili con carne (a associer a 100g de riz)

| /Chili sin carne (a associer avec 100g de féculent)

| Riz de camargue IGP

| Yaourt ardme (régional)

Cake emmental et mimolette du chef & - Salade verte - Vinaigrette
| Saint Méret
Créme dessert au caramel

Vendredi
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